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COMMUNIQUÉ DE PRESSE
Leyde,  le 15 octobre 2007

Château Cadaulan, un petit Bordeaux de grande envergure...

Le Château Cadaulan est un charmant domaine viticole plus que centenaire en bordure de Saint-Émilion. Depuis 2004 il est tenu par la famille Smeets, originaire des Pays-Bas. Le propriétaire, Noël Smeets, a fait ses preuves au multinational Brück Pipeconnections et rêvait depuis toujours de pouvoir posséder un château dans le Bordelais, sa région viticole préférée. Après une sérieuse recherche, il réussit enfin à concrétiser son rêve il y a trois ans. Depuis le rachat par la famille Smeets, le domaine Cadaulan a totalement été remanié.  
Excellence oblige !
Le vrai challenge commença dès l’achat du domaine : faire d’une AOC Bordeaux tout court un vin de qualité exceptionnelle. Une étude approfondie du vignoble et une reconstruction complète du chai suivirent, ainsi que de gros investissements dans de nouvelles cuves de fermentation en inox et des futs de chêne neufs. On y installa aussi un système hypermoderne de surveillance  électronique à distance, connecté à un logiciel informatique spécialement créé pour Cadaulan. Ce système permet aux propriétaires de contrôler et de régler la température dans les cuves de fermentation, à partir de n’importe quel coin de la planète. Ils peuvent aussi consulter quotidiennement l’état du vignoble, en vision panoramique ou en gros plan de grappe, s’ils le désirent, durant un petit-déjeuner à Tokyo. Durant toute la période de rénovation, la famille n’a pas lésiné un moment, ni sur les sommes ni sur le temps à investir ; tout fut mis en œuvre pour faire de Château Cadaulan un vin exceptionnel dans sa catégorie.
Vignoble et vin
L’encépagement des 4,25 ha de Château Cadaulan est constitué de merlot, cabernet sauvignon et cabernet franc. Les vignes les plus vieilles dépassent les 40 ans, sur un terroir mixte d’argile sableuse, de graviers et d’alluvions. Les pieds de vigne y sont protégés naturellement du gel et profitent pleinement de l’ensoleillement. Château Cadaulan 2004, Red Star, AOC Bordeaux est un assemblage de 50% de merlot, 40% de cabernet sauvignon et  10% de cabernet franc, élevé durant 10 mois en futs de chêne neufs (90% de barriques françaises de 225 litres, 10% de futs de 300 litres en chêne américain).  Le vin a une belle robe rubis, un nez encore un peu réservé, aux accents de fruits rouges et d’épices, soutenus par une pointe de boisé. En bouche, l’attaque est mure, toute en fruité rouge, avec une bonne fraîcheur. En finale, une légère minéralité est bien enveloppée par la vanille et le bois.   
Promotion du Château Cadaulan
Pour satisfaire à la curiosité légitime des professionnels du vin et des consommateurs, le Château Cadaulan participera en cette fin d’année à quelques manifestations bachiques en Belgique et aux Pays-Bas.
Du 19 au 22 octobre le Château sera présent au salon Megavino, au hall 3 de Bruxelles Expo, dans la capitale Belge. Outre le vin du château, quelques vins de Meta-Wines y seront aussi présentés. Vous trouverez le Château Cadaulan/Meta-Wines aux stands 3603-3605. 

Le 14 octobre, les vins de Cadaulan seront présents à la manifestation Klassiek Europa au Palace Hotel de Noordwijk (NL) et seront servis durant 2 concerts de l’Orchestre de Chambre de Rotterdam. 
Information vente
Château Cadaulan est mis en bouteille au château et n’est pas distribué par les courtiers ou négociants locaux. Pour les secteurs CHR et cavistes, prière de contacter directement l’importateur néerlandais Meta-Wines : Annastraat 50/52, NL-6161 GZ Geleen. Tel: +31 (0)46 4231082 of +31 (0)6 51152958. Contact : Chantal Smeets
Château Cadaulan : Route de Civrac,  Lieu-Dit Naudet,  F-33350 St Pey de Castets, France. Contact : Noël, Maricha et Chantal Smeets.
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